Weizenmullerei fur Obermuller

lhre Lerninhalte

Sie lernen den gesamten Prozess kennen — vom Korn bis zum Brot. Erfahren Sie, wie Sie eine Mihle effizient
betreiben kénnen: von fortschrittlichen Mahlverfahren tUber Maschinendesign bis hin zum Anlagenbetrieb.
Lernen Sie mehr Uber Laboranalysen und Getreidewissenschaften — die Wissenschaft hinter verschiedenen
Getreidesorten, insbesondere Weizen. Doch diese Ausbildung ist nicht nur theoretisch. Verbringen Sie einen
Tag in unserer voll funktionsfahigen Schulmuhle und lernen Sie Reinigungs-, Konditionierungs- und
Mahltechniken kennen. Erleben Sie anschlieRend die Kunst des Brotbackens bei einem anderthalbtéagigen
Aufenthalt in unserem Bakery Innovation Center. AuBerdem lernen Sie einige unserer neuesten Mahlmaschinen
kennen und erhalten aus nachster Nahe Einblick in ihre Funktionsweise.

Erforderliche Qualifikationen

Gute Arbeitserfahrung in der Getreidemullerei und solider theoretischer Hintergrund. Dieser Kurs ist fur Muller,
Obermudiller und Produktionsverantwortliche mit mehreren Jahren Erfahrung gedacht. Die Schulung
Weizenmullerei fur Bediener ist eine gute Vorbereitung.
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Erfahren Sie mehr Uber unsere
Kurstermine: Scannen Sie den
QR-Code oder besuchen Sie
buhlergroup.com/academy

Kurskosten
CHF 4°450.00 pro Person / 2 Wochen

Im Umfang enthalten

Einladungsschreiben fur Visumsantrag

Praktischer Zugang zu hochmodernen Mullereimaschinen

Praxisschulung mit 1 Tag in unserer voll betriebsfahigen Schulmuhle und 1,5 Tagen in
unserem Bakery Innovation Center

Gedruckte Schulungsunterlagen

Eine gesellige Abendveranstaltung mit Essen pro Kurswoche

Unbegrenzter WLAN- und Internetzugang
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Weizenmullerei fur Obermuller
Detailprogramm Woche 1

Montag

Dienstag

Mittwoch

Willkommen an der Milling Academy Donnerstag
* Formalitdten und administrative Themen
»  Besuch der Buhler Fabrik, inklusive Forschungszentren

Grundlegende Aspekte der Miillerei
» Detaillierte Erklarung der Anforderungen aus Sicht des Backers

Weizen
» Details zu Weizen, Sorten, Kornstruktur und Eigenschaften
Freitag
Reinigung — Fliessschema-Technologie
» Neue Entwicklungen, Fliessschemata und Ausristung
* Anwendung von Sortex in Fliessschemata

Reinigung — Fliessschema-Technologie (Fortsetzung)

» Vergleich verschiedener Oberflachenbehandlungen: Schélen, Perlieren, Bursten

»  Spezielle Reinigungslésungen zur Reduktion von Verunreinigungen, die ein
Gesundheitsrisiko darstellen, wie Mutterkorn, Mykotoxine usw.

Kundendienst
» Maglichkeiten und Lésungen

Konditionierung
» Temperiereinrichtungen, Temperierphilosophien, Bau von Konditionierbehaltern zur
Gewahrleistung des First-in-first-out-Flusses

Abendessen

Muillereimaschinen | + II, Aufbau und Funktion von

»  Walzenstthlen 08.00-09.30/10.00 -12.00

Kurszeiten

Besuch einer Mihle

Vertiefte Fliessschema-Technologie in der Mllerei

» Fliessschemadesign fur verschiedene Weizenarten und Mehlqualitaten

* Fliessschemata mit und ohne Sichtmaschinen

* Anwendung des 8-Walzenstuhls in Fliessschemata

*  Anwendungsbeispiele von Detachern, Kleieputzern und
Keimrickgewinnungssystemen

Prozesskontrolle und Automatisierung

*  Funktion und praktische Arbeiten an:

«  Kontinuierlichen NIR-Messeinheiten

* Verschiedenen Steuerungssystemoptionen, WinCos

Wiegen und Dosieren
*  Funktion und praktische Arbeiten an Wiegesteuerung, Waagen und Transflowtron

Muhlendesign
« Einfuhrung in die Anlagengestaltung von Getreidemuhlen

Wir behalten uns das Recht vor, den
Programmablauf aus organisatorischen Grinden
anpassen zu durfen.

»  Plansichtern 13.15-15.00/15.15-17.00

+ Sichtmaschinen

Kleieputzer und Detacher — Laboranalysen und deren Interpretation

Investitionsentscheidung

» Aspekte, die bei Investitionen in eine Anlage oder Maschinen zu bertcksichtigen
sind
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Montag Reinigung — Praktische Ubung

Weizenreinigung und -konditionierung fur die praktische Arbeit an der Schulmihle

Aspirationstechnik

Erklarung von Systemen und Anwendungen

Layout und Auslegung eines Aspiration-Systems

Praktische Messungen von Driicken, Berechnung von Luftgeschwindigkeiten und -
volumen

Funktionsprinzipien von Filter- und Steuereinheiten

Bestimmung der erforderlichen Filterflache

Muhlen-Pneumatik

Grundlagen, Auslegungskriterien, Einstellungen, Messungen

Dienstag Praktische Arbeiten an der Schulmihle

Auflésen des Schrots (Break release)

Umstellung der Muhle auf ein Acht-Walzenstuhlsystem

Einstellung der Sichtmaschine

Optimierung der Sichtleistung, Bekdmpfung von Bare Dressing

Uberpriifung der Auswirkungen auf Mehl- und Zwischenprodukte mit und ohne Impact
Detacher

Reinigung der gesamten Schulmihle

Diskussion der Ergebnisse aus der praktischen Mullerei

Mittwoch Wertschopfungsprozesse

Hydrothermale und thermische Behandlung von Mehl
Stabilisierung von Kleie und Keimen

Premix-Anlagen

Materialhandling

Besuch der Swissmill in Zirich
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Donnerstag Bakery Innovation Center — Grundlagen der Béckerei
+  Uberblick uber die Brotproduktionsprozesse
» Qualitatskriterien der Hauptzutaten und Zusatzstoffe sowie deren Einfluss auf
Backwaren
» Mehl, Wasser, Salz, Hefe, Malz, Sojamehl, Backmittel
» Teigbereitung und Backprozesse
+  Praktische Ubungen in der Backerei

Abendessen
Freitag Bakery Innovation Center — Grundlagen der Béckerei (Fortsetzung)

Starkeschéadigung
»  Erklarung der Starke-Struktur, Einfluss der Starkeschéadigung auf die
Wasseraufnahme, Vergleich von Methoden zur Erzeugung von Starkeschadigung

Lebensmittelkontamination
»  Gefahren und Gegenmassnahmen zur Vermeidung von Kundenreklamationen

Wir behalten uns das Recht vor, den
Programmablauf aus organisatorischen Grinden

08.00 - 09.30 / 10.00 — 12.00 anpassen zu durfen.
13.15— 15.00 / 15.15 208

Kurszeiten

Sichern Sie sich Ihren Platz:
Scannen Sie den QR-Code oder
besuchen Sie
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