Procesamiento de trigo durum

Lo que aprendera

Le ensefiamos el proceso completo, desde la recepcién hasta el producto terminado. Sepa cémo
hacer para que su molino sea eficiente. Conozca los procesos de molienda de trigo candeal (durum)
mas recientes, el disefio de las maquinas y la operacion de la planta.

Pase algun tiempo en el laboratorio y aprenda sobre el analisis de grano y la ciencia de los cereales
la ciencia detras de los distintos granos, incluido el trigo candeal (durum).

Este es también un curso practico, por lo que pasara un dia en un molino de trigo candeal (durum)
completamente operativo en Suiza, donde podra estar muy de cerca de algunas de las maquinas de
molienda mas recientes y ver como funcionan.

Nivel de habilidad requerido

Buena experiencia de trabajo en molinos de trigo candeal (durum). Este curso esta destinado a
molineros de turno, jefes de molinos y gerentes de produccion.

Buhler AG | Milling Academy, 9240 Uzwil, Suiza | T +41 71 955 30 58, millingacademy@buhlergroup.com

Obtenga mas informacion y
consulte las fechas de los
cursos: escanee el codigo QR o
visite
buhlergroup.com/academy

Precio

CHF 2°200.00 por persona / 1 semana

Lo que se incluye es:

— Carta de invitacion para la solicitud de visado

— Pruebe algunas de las maquinas de molienda mas recientes

— Pase un dia en un molino de trigo candeal (durum) totalmente operativo en Suiza
— Materiales impresos de la capacitacion

— Un evento social con cena cada semana del curso

— Wi-Fi gratuito e Internet



mailto:millingacademy@buhlergroup.com
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Procesamiento de trigo durum
Programa detallado

Lunes Bienvenida en la Milling Academy
» Formalidades y asuntos administrativos
» \Visita a la fabrica de Buhler, incluidos los centros de investigacion y desarrollo

Ciencia de los cereales
» Variedades de cereales y su aplicacion en la alimentacion humana

Trigo
» Detalles sobre el trigo, variedades, estructura y caracteristicas del grano
» Visita: recorrido por la fabrica, los centros de investigacion y el laboratorio central

Martes Limpieza del trigo
» Estructura y principios de funcionamiento de las maquinas para la limpieza de trigo
duro

Micotoxinas
»  Soluciones y enfoques para reducir la contaminacion

Servicio al cliente
» Opciones y soluciones

Diagrama de flujo de limpieza
» Fundamentos del disefio del diagrama de flujo y nuevos desarrollos

Operacion de la seccién de limpieza
» Trabajo practico en la seccion de limpieza del molino escuela (incluido el clasificador
Optico Sortex)

Evento de networking por la noche

Miércoles Maquinas de molienda
» Disefio y principios de funcionamiento de las maquinas de molienda (molinos de
rodillos, plansichters y purificadoras)

Diagramas de flujo del proceso de molienda

» Diagramas de flujo para la molienda de trigo duro: caracteristicas y disefio para la
produccién de sémolas gruesas y finas
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Jueves Visita a Swissmill en Zurich (molino de trigo duro)

Viernes Silo de productos terminados
« Almacenamiento y mezcla de sémola, control NIR en linea
* Almacenamiento y manejo del salvado

Produccién de pastas alimenticias
« Fundamentos de la produccion de pasta y requisitos de calidad desde la
perspectiva de un productor

Nos reservamos el derecho de adaptar el
desarrollo del programa por razones de

08.00 - 09.30 / 10.00 — 12.00 organizacion.
13.15— 15.00 / 15.15 208

Horas de trabajo

Asegure su plaza ahora:
escanee el codigo QR o visite
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