Procesamiento de leguminosas

Lo que aprendera

Descubra las posibilidades que ofrece toda la cadena de valor de las leguminosas y aprenda a dar
un valor afadido a las judias, guisantes, garbanzos y lentejas. Este curso le ayudaréa a profundizar en
el proceso y la tecnologia necesarios para transformar las leguminosas en ingredientes valiosos vy,
asi, elaborar alimentos a base de plantas ricos en proteinas. Aprendera a disefiar de manera
eficiente una planta para el procesamiento de leguminosas y descubrira tanto los posibles procesos
de molienda como la ejecucion y el funcionamiento asociados de las maquinas. Lo descubrira todo,
desde la recepcion hasta el producto final. Ademas, ganara experiencia practica al trabajar con
equipos clave para el procesamiento de leguminosas en nuestro centro de capacitacion.

Nivel de habilidad requerido

Este curso esta especialmente indicado para propietarios de molinos, jefes molineros y gerentes de
molinos. También puede ser beneficioso para aquellos empresarios que estén interesados en abrirse
paso en el negocio del procesamiento de leguminosas.
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Obtenga mas informacion y
consulte las fechas de los
cursos: escanee el codigo QR o
visite
buhlergroup.com/academy

Precio

CHF 2'450.00 por persona / 1 semana

Lo que se incluye es

Una carta de invitacién para la solicitud de visado, materiales impresos de la capacitacion,
evento social con cena incluida

Una gran profundizacion en las principales tendencias y en como las leguminosas son la
clave para darles respuesta

Una perspectiva completa de la tecnologia de procesos para leguminosas

Acceso directo a equipos cruciales en el procesamiento de las leguminosas

Experiencia practica en el auditorio de nuestro centro de capacitacion totalmente equipado
Visita a un molino de leguminosas
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Procesamiento de leguminosas
Programa detallado

Miércoles Aislamiento de proteinasas

Tecnologia para el fraccionamiento en seco de proteinas

.

.

Lunes Bienvenida en la Milling Academy
» Formalidades y asuntos administrativos
» Visita a la planta de Buhler, incluidos los Application Centers

Panorama general del mercado

» Potencial del mercado de las legumbres .
.

Materia prima .

» Diferentes variedades de cereales y su aplicacion

» Composicién y caracteristicas de las semillas de legumbres

Recepcion, prelimpieza y limpieza

Molienda fina y principios de medicion del tamario de las particulas
Clasificacion por aire y compactacion (air classification y compactacion)

Visita al Application Center Hosokawa Alpine

Regreso a Bihler Uzwil, Suiza

Jueves Aislamiento de proteinas

Tendencias del mercado y productos finales
Introduccion al proceso de aislamiento de proteinas
Estudio de diagramas de flujo

Visita al Protein Application Center Uzwil

. plez Viernes Nutricion y calidad
*  Equipos de transporte y limpieza +  Las legumbres en la alimentacion humana
- . ., . ., * Food safety
Limpieza (continuacion) y clasificacion .

» Estudio de diferentes diagramas de flujo
» Précticas en la seccion de limpieza / GIC

.

Clasificacion de legumbres con maquinas SORTEX

Analisis de diferentes métodos de laboratorio y evaluacion de resultados

Nutricién de alto valor / extrudados

Extruidos secos y humedos

Panaderia

Martes Departamento de descascarillado .
* Maquinaria para el descascarillado
» Estudio de diferentes diagramas de flujo
» Descascarillado para fraccionamiento de proteinas y para mercados tradicionales

Molienda
» Estudio de distintos diagramas de flujo

Horas de trabajo

Automatizacién en el procesamiento de legumbres

+  Soluciones para optimizar la automatizacion del molino 08.00-09.30/10.00-12.00
13.15-15.00/15.15-17.00

Servicios y mantenimiento

* Productos y opciones para mantenimiento y soporte

Transporte a Hosokawa Alpine en Augsburgo, Alemania
Evento de networking con cenay alojamiento en Augsburgo
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Introduccion y vision general del proceso de panificacion

Sostenibilidad en el procesamiento de legumbres

Nos reservamos el derecho de adaptar el
desarrollo del programa por razones de
organizacion.

Asegure su plaza ahora:
escanee el codigo QR o visite

BUHLER
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