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Mykotoxinreduktion in der Getreideverarbeitung.
rte Lebensmittelsicherheit.

Prec hnologien fiir verb

Optimierte Getreideverarbeitung.
Fur verbesserte Lebensmittelsicherheit.

Die Mykotoxinbelastung von landwirtschaftlichen Rohstoffen flr die Erzeugung
von Nahrungs- und Futtermitteln gehoért zu den grossten globalen Gefahren fur die
Gesundheit von Mensch und Tier. Bis zu 25 % der landwirtschaftlichen Rohstoffe
sind laut UN Food and Agriculture Organization (FAO) mit Mykotoxin kontaminiert.
Getreide ist besonders haufig davon betroffen.

Risikofaktor Mykotoxin.

Mykotoxine sind sekundére Stoffwechselprodukte von
Schimmelpilzen, die bereits in geringer Konzentration

auf Mensch und Tier toxisch wirken. Bei Getreide sind
Aflatoxin, Deoxynivalenol (DON), Zearalenon, Fumonisin
und Mutterkorn-Alkaloide die am haufigsten vorkommen-
den Mykotoxine. Aufgrund der Klimaveranderung nimmt
die Mykotoxinbelastung von Getreide weiter zu.

Mykotoxinreduktion ist unverzichtbar.

Mykotoxine sind chemisch und thermisch stabil. Befallene
Getreidekdrner sollten méglichst frih im Prozess entfernt
werden. In vielen Landern bestehen gesetzliche Grenzwer-
te fUr Mykotoxine. Mit verschiedenen Labor-Analysemetho-
den lasst sich der Mykotoxingehalt bestimmen, wobei eine
reprasentative Probenahme eine Voraussetzung fUr genaue
Analyseresultate ist. Die Reinigung von Getreide gilt als
zentrale Massnahme zur Reduktion des Mykotoxingehaltes.

Blihler L6sungen verbessern die
Lebensmittelsicherheit.

Entlang der gesamten Wertschdpfungskette der industriellen
Getreideverarbeitung bietet Buhler Lésungen zur wirksamen
Mykotoxinreduktion. Die Ldsungen reichen von der repra-
sentativen Probenahme, Uber verschiedene Reinigungs-
I6sungen bis hin zur Automation. Der Schwerpunkt liegt
bei der effizienten Entfernung von Pilz befallenen Kérnern
und Getreidefraktionen aufgrund von Merkmalen wie spezi-
fisches Gewicht und optische Eigenschaften.

Befallener Mais: gesundheitsgeféahrdend fiir Mensch und Tier.

Eckpfeiler erfolgreicher
Mykotoxinreduktion:

— Reprasentative Probennahme
— Entfernung von Grob-, Fein- und Leichtbesatz
— Auslese von Getreide mit tieferem Schuttgewicht

— Optische Sortierung von verfarbten und
defekten Getreidekdrnern

— Oberflachenreinigung von Getreide

— Ruckverfolgung durch Automationslésungen

— Beratung durch Fachspezialisten
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Prozessorientierte Komplettlosungen.
Fur eine deutlich geringere Mykotoxinbelastung.

Entlang des gesamten Produktionsprozesses der industriellen Getreideverarbeitung
bietet Buhler integrierte Prozesslosungen, mit denen die Gefahr einer nicht akzeptablen
Mykotoxinbelastung wirksam reduziert werden kann.

Integrierte Komplettldsungen.
effizienten Reduktion von Mykotoxinen in den Endprodukten.

Das Risiko einer Mykotoxinkontamination von Getreide Diese umfassen folgende Anlagenbereiche: Annahme,
kann zwar durch eine gute landwirtschaftliche Praxis redu- Reinigung, Sortierung und Qualitatskontrolle. Buhler Auto-
Ziert, aber nie vollstandig ausgeschlossen werden. Blhler mationslésungen gewéahrleisten zusatzlich sichere Produkt-
bietet seinen Kunden integrierte Komplettlésungen zur ruckverfolgung Uber die gesamte Wertschopfungskette.
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Rohprodukt . O O
Annahme, Vorreinigung, Lagerung Reinigen Mahlen Lagerung, Mischung

Endprodukt < ' ‘ m\, O

Automation Qualitatskontrolle Zusatzelemente Absacken, Verladen
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Qualitatssicherung bei der Annahme.
Flr zuverlassige Getreideanalysen.

Die reprasentative Probenahme bei der Getreideanlieferung ist eine Voraussetzung fur
die genaue Analyse des Getreides auf ihren Mykotoxingehalt. Leichtteile, Staubabrieb
aus den Prozessschritten, Schrumpfkdrner sowie gebrochene Korner weisen eine
deutlich erhdhte Konzentration an Mykotoxinen auf. Die Gefahr der Verschleppung
wird durch eine gezielte Vorreinigung bereits drastisch reduziert.

e

Probenehmer und automatischer Separator Classifier.

Probensammler. Der Separator Classifier eignet sich zur leistungsfahigen

Vorreinigung des Getreides. Er trennt das Getreide durch
Sieben von groben und feinen Verunreinigungen. Leicht-
teile im Getreide, die oft einen deutlich hdheren Mykotoxin-
gehalt aufweisen, werden mit einem Aspirationskanal
oder Umlufttarar gezielt entfernt. Staub kann durch eine
zentrale Entstaubung der Annahmegosse separiert werden.

Reprasentative Proben sind fur die Ruckverfolgbarkeit un-
verzichtbar. Sie bilden die Grundlage fUr eine Uberwachte
Produktqualitat. Wahrend der Probenehmer flr die Ent-
nahme einer reprasentativen Getreidemenge zur Analyse
dient, wird der Probensammler zur automatischen Samm-
lung von Proben Uber einen langeren Zeitraum eingesetzt.

Buhler Prozesstechnologien zur Mykotoxinreduktion in der Annahme und Vorreinigung:

Weizen Mais Roggen Gerste Gerstenmalz
Probenehmer und Probesammler MZEA/MZET ° ° ° ° °
Reinigungs-/Siebmaschine LAGA ° ° ° °
Reinigungsmaschine LAAB ° ° ° ° °
Luftreiniger Abluft LAIA ° ° ° ° °
Trommelsieb LAKA ° ° ° °
Separator Classifier MTRB ° ° ° °

Aspirationskanal MVSG/H ° ° ° ° °
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Effiziente Reinigung.
Fur erstklassige Endproduktqualitat.

Das Ziel der Getreidereinigung ist es, Verunreinigungen zuverlassig zu beseitigen. Das
Getreide wird aufgrund unterschiedlicher Form, Grésse, spezifischen Gewichts und
optischer Eigenschaften separiert. Die Reinigung fuhrt zu einer deutlichen Reduktion
von gesundheitsschadlichen Stoffen wie Mykotoxinen und Mutterkornalkaloiden.

Hochleistungs-Getreidereiniger. Optischer Sortierer SORTEX.

Vega Hochleistungs-Getreidereiniger eignen sich zur SORTEX Sortierer setzen neue Standards bei der opti-
Auslese von grobem Besatz, Sand, leichten Teilen und schen Sortierung. Die leistungsfahige und zuverlassige
zur Sortierung des Getreides nach Korngrosse. Leicht- Technologie erkennt auch minimale Farbabweichungen
gut wie Staub und Stroh werden im Umluft-Leichtgut- und schwer zu differenzierende Defekte sowie Fremd-
abscheider getrennt. Die Sandsiebe sorgen fur eine materialien. Mutterkornsklerotien sowie pilzbefallene
zuverlassige Ausscheidung von Sand und Fremdbe- Korner, die ein hohes Risiko fur eine Kontamination mit
satz, die oft ein hohes Risiko fur Pilzbefall beinhalten. Mykotoxinen aufweisen, werden aufgrund ihrer opti-

schen Eigenschaften gezielt erkannt und separiert.

Buhler Prozesstechnologien zur Mykotoxinreduktion in der Reinigung:

Weizen Mais Roggen Gerste Gerstenmalz
Vega Hochleistungs-Getreidereiniger MTVA ° ° ° ° °
Aspirationskanal MVSG/H ° ° ° ° °
Concentrator MTCB ° ° ° ° °
Prallmaschine MJZD-G o

Optischer Sortierer SORTEX . . ) ° .
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Oberflachenreinigung, Schalen und Entkeimen.
Fur weniger Kontaminationen.

Der Einsatz leistungsfahiger Oberflachenreinigungsverfahren ermaoglicht die deutliche
Reduzierung unerwunschter Oberflachenkontamination wie etwa durch Bakterien, Pilze,
Mykotoxine und Schwermetalle. Durch die Oberflachenreinigung sowie das intensive
Schélen und die Maisentkeimung wird nicht nur die Lebensmittelsicherheit gesteigert,

sondern gleichzeitig auch die Ausbeute — und das bei hochster Produktqualitat.

|

|

Scheuermaschine.

Die Scheuermaschine reduziert durch eine intensive Pro-
duktscheuerung den Pilz- und Mykotoxingehalt im Roh-
produkt. Der Scheuermaschine wird ein Aspirationskanal
oder ein Umlufttarar nachgeschaltet. Damit werden ab-
geldste Schalenteile oder Oberflachenschmutz, die oft
einen hohen Mykotoxingehalt aufweisen, sauber vom
Getreide getrennt.

Entkeimungsmaschine.

Die Entkeimungsmaschine wird zur intensiven Schéalung
und Entkeimung von Mais eingesetzt. Durch den Entkei-
mungsprozess konnen auf den Oberfachen anhaftende

Pilze erheblich reduziert werden.

Buhler Prozesstechnologien zur Mykotoxinreduktion in der Oberflachenreinigung

und Entkeimung:

Weizen Mais Roggen Gerste Gerstenmalz
Scheuermaschine MHXS ° °
Peeler MHXM-W ° ° °
Vertikalschleifer MTPA ° ° °
Umluft-Tarar MVSQ ° ° ° °

Entkeimungsmaschine MHXM-M
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Technologien, Automation und Prozesswissen.
Fur maximale Kontrolle der Produktionsprozesse.

Produktionsprozesse und Produktqualitét mit Buhler Automationsldsungen jederzeit unter Kontrolle.

Prozesse zuverlassig steuern.

Buhler Automationssysteme steigern die Anlagenleis-
tung und -verflgbarkeit und stellen die vollstandige
Ruckverfolgbarkeit von Roh- und Endprodukten im
Gesamtprozess sicher.

Risiken vermeiden - Qualitat
sichern.

Zur Erhdhung der Produktsicherheit bietet das Buhler
Leitsystem WinCos® eine Reihe von Funktionen zur
Sicherstellung dauerhafter Spitzenqualitat:

— Produktriickverfolgung
— Qualitatsdatenverwaltung
- Hygienemanagement

Bihler Initiative: mehr Lebensmittel-
sicherheit im Fokus.

Buhler strebt eine Vorreiterrolle bei der Bereitstellung
leistungsfahiger Technologien und L&sungen an, mit
denen sich die Lebensmittelsicherheit effizient steuern
und optimieren lasst. Die innovativen Automations-
[6sungen von Buhler steuern die Produktionsprozesse
und gewabhrleisten die Herstellung von Endprodukten
mit einer konstanten Produktqualitat. Dartber hinaus
geben erfahrene Buhler Fachspezialisten ihr Wissen
zum Thema Food Safety an die Kunden weiter.
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