Les légumineuses - polyvalentes, durables et pleines de substances nutritives importantes ! €Z7FLEF

Valeurs nutritives™ des matériaux bruts, en % Teneur en protéines* des ingrédients des légumineuses, en %
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Exemples de produits a base de legumineuses
Légumineuses et farines de base Produits mouillés structurés Produits secs structurés Succédanés de produits laitiers
Feves Pois chiches «Kebalb» « Steak » « SauCisSses » « Hamburger »  Succeédané d’ceuf « Lait »
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“Valeur de référence, dépendant de la récolte et de la région



